
Terlotherm® 熱交換器
加熱・無菌冷却・深層冷却
結晶化・減菌・低温殺菌・ゲル化

Terlotherm®が
.cm角までの固形物を傷めずに
スムーズな連続加熱/冷却プロセスを行います。

マリネ
ナッツバター
ポテトマッシュ
スープ＆ソース

スイーツフィリング
クリーム＆ローション
セイボリースプレッド

フルーツプレパレーション
etc.



2024年5月
初版発行

•固形物にダメージを与えず熱交換処理が可能
• 小さな設置面積で、広い熱交換面積を保有
• CIP洗浄、SIP滅菌可能
• 交換可能なシリンダー
• 金属検出が可能なスクレーパーとシール
• スクレーパーは工具なしで容易に交換可能
• 容易なメンテナンス。シールは1個、ドライブも1個。• 容易なメンテナンス。シールは1個、ドライブも1個。
•様々な製品に対応可能なため、ほとんどの工程が1台で完了

Terlotherm®は
独自の二重壁シリンダー設計を備えた
垂直掻き出し表面熱交換器です。
非常に粘性が高い製品にも対応が可能です。

スクレーパーブレードは、
先端の速度を維持しながら
低圧および低回転数で作動するため低圧および低回転数で作動するため
非常に繊細な製品でも、品質を維持します。

機 種 熱交換面積
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製品接続
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推奨媒体流量
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温度範囲
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製品側最大圧力
（bar）

媒体側最大圧力
（bar）


